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Aplikácie kvantitatívnej prediktívnej mikrobiológie v potravinárstve: 
hodnotenie mikrobiologickej kvality a bezpečnosti potravín 

Ústav potravinárstva a výživy/oddelenie výživy a hodnotenia kvality potravín 

Ľubomír Valík, FCHPT STU v Bratislave 

Suroviny 

Priemyselné 
spracovanie 

Hygiena prostredia 

Doba spotreby? 

Kvalita? 

Bezpečnosť? 

Suroviny 

Priemyselné 
spracovanie 

Hygiena prostredia 

Doba spotreby? 

Kvalita? 

Bezpečnosť? 

Suroviny 

Minimálne 
opracovanie 

Krátke doby spotreby 

Tolerancia rizika? 

Znehodnotenie? 

Konzumenti 

Suroviny 

Minimálne 
opracovanie 

Krátke doby spotreby 

Tolerancia rizika? 

Znehodnotenie? 

Konzumenti 

Dlhšie doby spotreby 

Doprava 

Distribučné centrá 

Doprava 

Veľkoobchod - Predaj 

Konzumenti 

Dlhšie doby spotreby 

Doprava 

Distribučné centrá 

Doprava 

Veľkoobchod - Predaj 

Konzumenti 

Kvantitatívna 
prediktívna 

mikrobiológia 

Záťažové experimenty 

Modely 

Doba spotreby 

Predikcie 

Riešenia 

Prejavy správania sa 
mikroorganizmov  

Rast a rozmnožovanie  

(lag fáza, rastová rýchlosť) 

Devitalizácia/Inaktivácia 

(rýchlosť, D-hodnota) 

Prežívanie/odumieranie 

Interakcie medzi  

mikroorganizmami 

Potravina - matrica 

Faktory prostredia  

(av, pH, Eh) 

Vonkajšie 
prostredie 

Faktory prostredia  

(T, RV, konzerv.  látky, MAP) 

Technologické procesy 

Kontaminácia  


